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ETLI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

350 gr dana kugbasi

2 adet kuru sogan

2 adet domates

4 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi cigek yag
2 su bardagi su

1,5 tath kasigi tuz

Sogan ve yag pembelestirilir. Uzerine et atilir. Et suyunu birakip, gekince rende domates, salga ve tuz eklenir. 5
dakika sonra dogranmis fasulye ve biber ilave edilir. Fasulyeler sararana kadar birka¢ dakika kavrulur. En son
sicak su katilir. Kapagi kapatilir, orta ateste 40-45 dakika pigirilir.
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