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ETLI TAZE FASULYE

https://multicooker.com

Et (kuzu veya dana) [?] 400 gr
Taze fasulye [7 600 gr
Patates [?] 400 gr

Domates [7] 400 gr

Havug [ 150 gr

Sogan [7] 100 gr

Aycicegi yagi [ 40 ml

Su? 1Lt

Tuz

Baharatlar

Eti y|kay|n Et ve patatesi 2 cmlllk kiipler seklinde kesin. Havucu halka olarak dograyin. Sogan ve domatesleri
dokun Kapagi kapatmayin. on fonksiyonlu pisiricinin gallgma modunu KIZARTMA, pisirme suresini 13 dakika
olarak ayarlayin ve IBa§IatI tusuna basin. Geri sayim bagladiktan sonra hazneye domates ve sodanlari koyun.
Kapag! kapatmadan yemegi karistirarak ¢alisma modu bitene kadar pisirin. Sonra [7] IIptaI/IsV[maI tusuna basin.
Hazir sogan ve domatesleri ayri kaba koyun. Gok fonksiyonlu pisiricinin icine 20 ml aygicek yagi dokin. Kapagi
kapatmayin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu KIZARTMA, pisirme siresini 20 dakika olarak
ayarlayln ve [7Baglat[?] tusuna basin. Geri sayim basladiktan sonra hazneye eti koyun. Kapagi kapatmadan
yemegl karistirarak calisma modu bitene kadar pisirin. Sonra [@iptal/Isitma[?] tusuna basin. Sonra p|§|r|cm|n
icine havug, patates ve taze fasulyeyi koyun ve su dokiin. Kapagr kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin calisma
modunu GUVEQ pisirme sliresini 1 saat olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin. Calisma modu bitmeden
10 dakika 6nce kapagi acip sogan, domates, tuz ve baharatlari ekleyip karistirin. Kapagi kapatip ¢alisma modu
bitene kadar pisirin.
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