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ETLİ TARHANA ÇORBASI (DENİZLİ)

Denizli İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

1 kg. et
2 litre su
1 kg. köy tarhanası
1 tatlı kaşığı tuz
1 diş sarımsak
1 çay kaşığı karabiber

Et haşlanır. Pişmek üzere iken ıslatılmış tarhana ilave edilir ve pişirilmeye bırakılır. Piştikten sonra 1 tatlı kaşığı
tuz ile 1 diş dövülmüş sarımsak ve karabiber ilave edilir. Sıcak olarak servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:110447 • adı:Etli Tarhana Çorbası (Denizli) • gönderen:Göksen • indirme tarihi:06.04.2025 - 23:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-tarhana-corbasi-denizli-vt80688
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/etli-tarhana-corbasi-denizli-110447.jpg
http://www.tcpdf.org

