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ETLI TARHANA CORBASI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 kg. et

2 litre su

1 kg. kdy tarhanasi

1 tath kasidi tuz

1 dis sarimsak

1 cay kasid! karabiber

Et haglanir. Pismek Uzere iken i1slatiimig tarhana ilave edilir ve pigiriilmeye birakilir. Pistikten sonra 1 tatl kagigi
tuz ile 1 dis dévlilmus sarimsak ve karabiber ilave edilir. Sicak olarak servis yapilir.
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