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ETLi TANDIR CORBASI (DUDUKLU)

MALZEMESI:
100 gr. dana eti
1 sogan

2 yemek kasigi un
1 kase yogurt
2 dis sarimsak
sivi yag
karabiber
kirmizi biber
tuz

maydanoz.

Eti didukltde haglayip didikleyin. Kizdiriimig yagda ince kiyilmig sarimsak ve sodani kavurup et ve etin suyu ile
beraber kaynamaya birakin.Yogurt, yumurta, un, tuz ve baharatlari beraberce ¢irpip, kaynayan eti hizli hizli
karistirirken yavas yavas ekleyin. 10 dakika kadar daha kaynatip Ustini maydanozla sustleyin.

ML® Tandir Corbasi icin tiklayin
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