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ETLI SUFLE

Tencereye bir kasik tereyadi koyulur, 2 kasik un pembelesinceye kadar bu yagda kavrulur. Sonra bir buguk
bardak yanmamis sit yavas yavas eklenir ve 2 - 3 dakika kadar karistirilarak pigirilir. Atesten indirilip kligUk
parca etler icine atilir. Ayrica tuz, biber ¢irpilarak kar haline getirilmis 2 yumurta akini tepsiye dékip Uzerine
galeta tozu dokillr.Birkag parga da yag koyulduktan sonra orta isili firnda 20 dakika pigirilir, sicak servis yapilir.

Not: Bu yemegi yap mak i¢in énceder, yapilan yemekten artmis et parcalarindan da yararlanabilirsiniz. Yoksa
250 gr yagsiz kusbasi almaniz gerekir.
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