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KUZU ETLI SU KABAGI (SANLIURFA)

1 blyUk su kabagi

1 su bardagi nohut

500 gram kugbasi kuzu eti
4 buyUk domates

Limon suyu

Tuz

Su kabaginin kabugu soyulur, kugbasi dogranir.

Tencereye sivi yad konur, kusbasi dogranmig kuzu etleri kavrulur.

Etleri biraz kavrulunca Uzerine rendelenmis domates ilave edilir.

Domatesler de kaynamaya baslayinca, Gzerine dogranmis su kabagi ve haglanmig nohut ilave edilir.
Tuz ve limon suyu eklenir, yemek pisinceye kadar ateste tutulur.

Pistikten sonra atesten alinir, ik ya da soguk olarak servis edilir.
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