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ETLI SU KABAGI

3 yemek kasig margarin

1 tane su kabagi (yesil,taze)
Yarim kilo kugbasi kuzu eti

1 tane kuru sogan

2 tane domates

1 su bardag haslanmig nohut

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi kirmizi toz biber
Tuz

Oncelikle kabagin sapi kesilir. Kabagin gévdesi ikiye,sonra dilimlere bélindr. Igi oyulur, kabugun yesil kismi
soyulur, parcalara bélinUr. Bir tencereye margarin konup dogranmig sogan biraz kavrulur, et eklenerek
kavurmaya devam edilir. Dogranmig domates eklenerek biraz daha pigirildikten sonra salca ve kirmizi toz biber
eklenip karigtirilir. Dogranmig kabaklar da eklenerek su konmadan biraz daha gevrilir ve sicak su eklenerek
pigirilir.
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