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ETLI SU BOREGI (KIBRISCIK BOLU)

Abant izzet Baysal Universitesi
Bolu Halk KlltGrinG Arastirma ve Uygulama Merkezi

Un, yumurta, su ve tuz ile agilan yufkalar énce haglanir.

Daha sonra bir tepsiye kat kat haglanmis yufka ve ortasina da kuyruk yagindan yapilan i¢ konur.
Hazirlanan yufkalar tas firinlarda pisirilmektedir.
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