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ETLI SOGAN YAHNIS]

Yarim kilo kugbasi et

1 kilo arpacik sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasi§i salga

1 yemek kasigdi biber salgasi
Tuz

Eti yikayip tencereye alin. Suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun. Soganlari soyup yikadiktan sonra etlere
ekleyin. Yagi ekleyip 10 dakika soganlari kavurun. Salga, biber salgasi ve tuz ekleyip bir iki tagim gevirin
Uzerine bir su bardagi sicak su ekleyip 6nce harli sonra kisik ateste etler ve soganlar yumusayip yemek suyunu
cekinceye kadar pisirin. Atesten alip servise sunun.
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