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ETLI SEMIZOTU

2 kilo semizotu

5 buguk corba kasigi (silme) sadeyad
1 kahve fincani piring

1 sogan

2 iri domates

150 gram kuzu eti

1 bardaktan biraz eksik et suyu

biraz tuz

Tencereye yag, rendelenmis sogan ve eti koyunuz. Saldidi suyu ¢ekinceye kadar 25-30 dakika karigtira
karistira kavurunuz. Sonra soyulup dogranmis domatesi ilave edip bir iki sefer ¢evirdikten sonra, et suyunu ve
tuzu ilave ediniz. Orta ateste 50-60 dakika pigiriniz.

Etler yumusayinca da ayiklayip yikadiginiz semizotu ve pirinci ilave ediniz. Kapagini kapayip, iyice yumusayip
pisinceye kadar 40-50 dakika pisiriniz ve sicak servis yapiniz.
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