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ETLİ SEMİZOTU

https://www.elele.com.tr

1 tutam ayıklanmış semizotu
1 küçük havuç
1 kaşık kuşbaşı et
Zeytinyağı

Et ve havucu ayrı ayrı haşlayın. Haşlanan et ve havucu semizotu ve zeytinyağı ile bir tencereye alın, semizotu
suyunu salıp çekene kadar pişirin. Püre haline getirin.
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