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ETLI SEHRIYE PILAVI

3 yemek kasigl yag

200 gram kugbasi et

2 su bardagi arpa sehriye
1 klicUk sogan

1 tath kasidi salca

1 cay kasig! karabiber

1 kag¢ dal maydanoz

1,5 cay kasigi tuz

3 su bardagi su

Onceden hagladigimiz kugbas! etimizi ince dogranmig soganla birlikte kavuruyoruz. igine salgamizi ve gehriyeyi
koyup biraz malzemeleri karistiriyoruz. Igine tuzunu ve karabiberini ekleyip suyunu koyuyoruz kaynadiktan
sonra ocag kisiga aliyoruz. Suyunu ¢ekince altini kapatip biraz dinlendirip servis yapabilirsiniz.
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