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ETLI SEF CORBASI

300 gr kuzu kugbasi

1 adet havug

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi bugday
1 kase yogurt

2 ¢orba kasiJi un
8-10 dal dereotu

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Tencereye yag konur, isininca et atilir ve kavrulur. Uzerine minik kiip seklinde dogranmis havug eklenir, birkag
dakika gevrilir. Sonra haglanmig nohut, bugday katilir. 7 su barda@i sicak su dékdltr. Diger bir kapta yogurt, 1 su
bardadi su, un ve tuz iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan ¢gorbaya katilir ve sirekli karistirarak bir tagim kaynatilir.
Servise konarken kiyllmis dereotuyla suslenir.
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