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ETLI SEBZELI PIRINC PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

150 g kusbasi et

4 su bardag! piring

Yarim su bardagi yemeklik yag
1 sogan

3-4 tane domates

5-6 yesilbiber

1 yemek kasigi biber salgasi

1 tatlh kasigi pul biber

Tuz

Piringler yikanir ve bol tuzlu sicak suda 2-3 saat islanir.

Tencereye kusbasi etler alinir. Suyunu birakincaya dek kavrulur. Sonra yemeklik yag konur ve etler pisinceye
dek kavrulur. Uzerine 1 sogan dogranir ve soganlar pembelesince, yesilbiberler dogranir ve biraz da boyle
kavrulur.

Salca ve pul biber konur ve az daha kavrulur.

Etler ve sebzeler yeterince kavrulduktan sonra pilavin suyu sicak ve 6I¢ill olarak konur. Tuz atilir. Su
kaynayinca piringler konur, tencerenin kapag kapatilarak kisik ateste pisirilir.
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