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ETLI SEBZELI PIDE

Krepler igin:

1,5 su bardagi st

1 su bardagi un

2 yumurta

1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

200 gram bonfile et

2 adet kdzlenmis patlican
1 demet maydanoz

1 demet dereotu

100 gram lor peyniri
1 domates

Tuz, kekik, karabiber

Derin bir kabin iginde yumurtalari ¢irpin. Uzerine siitli, unu ve tuzu ekleyip koyu bir karigim elde edin. Bu harci 5
dakika kadar bekletin. Daha sonra az yagdlanmis bir tavanin igine kepgeyle har¢ dokerek iki yizin0 de pigirin.
Hamurlari pisirme iglemi bitince, ince kiyilmig etleri kavurup igine k6zlenmis patlican ve yesillikleri ilave edin.
Kiyilmig yesilliklerin Gzerine peynir ve baharatlari da ekleyin. Kreplerin icine bu karisimdan paylastirip yarm ay
seklinde katlayin. Az yagl tavada iki yizunu de pisirin. Kreplerde besamel sosla hazirlayacaginiz tavuk ya da
kiymali i¢ de kullanabilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 17.06.2021
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