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ETLI SEBZELI PATATES

4 patates

2 sogan

400 gram kusbasi et

3 dig sarimsak

2 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

2 corba kagiJ! tereyagdi
Kekik, karabiber ve kori
Tuz

Tencerede dogranmig etleri susuz olarak 5 dakika kavurun. Uzerine salga, sarimsak ve rendelenmis sogani
ekleyip pisirmeye devam edin. Son olarak suyu ve tereyagini da ilave edip baharatlarla tatlandirin. Gok az
miktarda su ekleyip kapagini kapatin, 15 dakika pisirin.

Patateslerin de i¢lerini oyup tenceredeki etleri iclerine paylastirin. Tekrar tencereye alin. 15 dakika da
patateslerle beraber pismeye birakin. Daha sonra sicak olarak servis yapin. Taze kekiklerle tatlandirip ikram
edin.
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