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ETLI SEBZELI CORBA
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200 gr dana eti (kugbasi)

1 blyUk patates

1 kuru sogan

1 kabak

isterse Pazi koyabilir

1 yemek kagik gogujang (biber salcasi)
1 yemek kagik dwenjang (soya ezmesi)
Sarimsak

Tuz

Dévilmis sarimsagi ve karabiber ekleyerek hafif sivi yagida kavurun.

Sebzelerde ayni biylkliginde dograyin. Ben patates, kuru sodan ve kabagi kullandim. Sonra da buzlukta olan
paziyi ilave ettim.

Eti kendi suyunu ¢ikarip tekrar ¢gekene kadar iyice kavurun.

Bunlara Kore usli biber salgasi yani go-gu-jang ve soya ezimesi Dwen jang eti pisidikten sonra bu sosularini
ekleyin.

Gorba kaynayinca diger sebzeler atin. sebzeler yumusak oluncaya dek kaynatin.

Son olarak 6nceden haslanip buzluga atmis olan Paziyi ekledim. (pazi bulamasaniz bu asamayi yapmayin.)
Pazi koyduktan sonra 5 dk falan daha kaynatin.

Patates yerine turp kullanabilir, mantarlar eklenebilir.

Ister yesil biber ve yesil soganida koya bilirsiniz.

Sicakken servis sunabilirsiniz.
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