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ETLI SEBZE CORBASI

250 gr dana parga et
8 yaprak lahana

2 adet patates

2 adet sogan

1 adet kereviz

1 adet havug

2 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi seker

1 yemek kasigi un

1 adet limon suyu

1 cay kasigi tuz

10 bardak su ile kemikli parga et tencereye konur. Kemikler etlerinden ayrilana kadar pisirilir. Pigtikten sonra et
suyu suzildp, etler kemiklerinden ayrilir. 1 adet sogan kiguk kiigtk dogranip, margarinle pembelegene kadar
kavrulur. Uzerine 1 kagik un ilave edilir. 4-5 sefer karigtirilir. Et suyu tekrar 10 bardak suya tamamlanir. Kiip kiip
dogranmis havug da ilave edilir. Patatesler ve kereviz dogranir. 15 dakika kaynatilip, kenara ayriimis etler ilave
edilir. Lahana yapraklari iri iri dogranip tencereye konur. Limon suyu, seker, tuz ve karabiber eklenir. 30 dakika
kaynatildiktan sonra servise hazirlanir.

Fotograf "tornaci" tarafindan génderildi. 18.02.2018

© lezzetler.com tarif n0:90471 « adi:Etli Sebze Corbasi « génderen:siyami « indirme tarihi:31.03.2025 - 16:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-sebze-corbasi-vt24286
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/etli-sebze-corbasi-90471.jpg
http://www.tcpdf.org

