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ETLI SEBZE CORBASI

250 gr. haglanmis parga et
2 corba kasig bezelye
4 adet havug

1 adet kereviz

1/4 karnabahar

4 patates

2 adet prrasa

Bir ka¢ yaprak lahana
6 kasik margarin

3 kasik yag

8 bardak et suyu

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Bltlin sebzeleri ayiklayip yikayin. Patates hari¢ digerlerini kiiglik pargalara kesin. Bir tencere igine su ve tuz
koyup haglayin. Bagka bir tencerede yag ile unu kavurun. Igine kiyilmig maydanoz koyup biraz daha pisirin.
Gizerine yavas yavas soguk et suyunu katin. Patatesleri ve haslanmis diger sebzelerle eti ilave edin. 45 dakika
pisirin. Servis yapmadan 6nce Uzerine karabiber serpin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.03.2023
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