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ETLI SEBZE CORBASI

250 gr. dana kugbasi
1/2 su bardagi sirke
1,5 litre su

1 sogan

3 adet defne yapragi
3 ¢corba kasig margarin
1 sogan

1/2 kereviz

1 orta boy patates
1/2 tane pirasa

4 adet domates

Tuz

Kekik

1 demet maydanoz

Bir tencerede 1,5 litre su kaynatin. Buna halka halka dogranmis sodani, defne yapragini ve karabiberi ilave edin.
Kaynatin. Daha sonra kiigiik kugbasi dogranmis etleri igcine atin ve tencerenin agzini kapatip 10 dakika pisirin.
Diger tarafta margarini bir tavada eritin. KligUk pargalar halinde kestiginiz sogani bu yagda kizartin. Diger
tenceredeki sicak et suyundan biraz ilave edin. K¢tk pargalar halinde kestiginiz kerevizi ve patatesi pisirin.
Diger sebzeleri de kiicUk pargalar halinde kesip, katin. 2 tencereyi de birlestirip, 1 litre de sicak su ilave edip, 20
dakika daha kaynatin ve Uizerini maydanoz ile sisleyip servis yapin.
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