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ETLI SARAY YUMURTASI

250 gr kuzu kugbasi

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

Tereyadi tavaya konur, eriyince et atilir, suyunu birakmaya baslayinca kiyilmig biber eklenir. Biberin rengi
sararinca kip dogranmig domates, tuz ve karabiber eklenir. Domates gevseyince tzeri duzeltilir. Iki oyuk agilir,
buralara yumurtalar kirilir. Arzu edilen kivama gelene dek pisirilir.

Fotograf "Giilriz Oztiirk" tarafindan génderildi. 02.07.2019
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