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ETLI SANDVIC

1 baget ekmek

400 gr kuzu kulbasti
150 gr mantar

2 domates

2 yesilbiber

1 kuru sogan

2 dig sarimsak
Siviyag

Kilbastiyl tuz, karabiber ve biberiyeyle harmanlayip dinlendirin. Sogani sivi yagda kavurun, mantari ekleyin. Tuz
ve karabiber serpin, sarimsagi katin. Kulbastilari biraz sivi yagla énli arkali pigirin. Domates ve biberleri de
isterseniz pisirin. Servis tabagina kizarmigs ikiye bélinmis ekmegi yerlestirin. Mantari, kizarmig eti, domates ve
biberleri de tstline koyup servis edin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 24.06.2015
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