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ETLI SANDVIC

2 dilim antrikot

2 sandvi¢ ekmegi

1 corba kasigi zeytinyagi

Kekik, kimyon, tuz, karabiber, pul biber
3 domates

4 marul yaprag!

Kizdinimig tavada etlerin iki yizini 4'er dakika pisirin. Baharati serpin. Ardindan yagi dékip 2 dakika daha
pisirin. Ekmekleri ortadan ikiye kesin. Etlerin tGzerine bastirin. Boylece hem ekmek isinacak hem de tavadaki etin
biraktigi lezzetli su ekmegde gegecek. Ekmeklerin icine marulla eti yerlestirip, sicak sicak servis yapin. Isterseniz
mayonez, hardal, ketcap surlp tadini zenginlestirebilirsiniz.
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