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ETLI SALGAM (SELGUKLU)

Omiir Akkor

1 kilo kuzu kusbasi
1 kilo salgam

2 adet kuru sogan
1 su bardag piring
4 bardak su

2 kasik sade yagd
Karabiber

Targin

Kaya tuzu

Kuzu etini sade yagda kisik ateste kavurmaya baslayin.
Kuzu etine iri kiydiginiz soganlari ilave edin.

Bu arada salgamlari soyup iyice yikayin ve kugbasi.
blyUkliginde dograyip kavrulan ete ilave edin.

Hepsini 5 dakika kavurun.

Uzerine su ilave edip kaynamaya birakin.

Kaynamaya baslayinca altini kisin ve yarim saat pigirin.
Pirinci ilave edip pirin¢ pisene kadar pisirmeye devam edin.
Piringler pistiginde altini kapatin ve servis edin.
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