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ETLI SAKSUKA

1/2 kg az yagdl kuzu kugbas! et
6-7 adet dolmalik biber

2 adet aci sivri biber

2-3 orta boy domates

2 orta boy kuru sogan

Kibrit kutusu kadar margarin
tuz, karabiber

4-5 adet yumurta

Once kuzu eti suyunu gekince, yemeklik dogradiginiz kuru sogani ilave edip, biraz kavurun. Daha sonra (izerini
Ortecek kadar sicak su ilave edip, etler yumusayana kadar pisirin. Dolma biberleri yikayip boyuna olarak dérde
boliin. Domatesleri yemeklik dograyin. Arzuya goére aci biberleri de dograyin. Hepsini, tuz ve karabiberini ilave
edip, pisirin. Inecegine yakin igine yumurtalar kirip, kapagini kapatin. Yumurtalar pisince servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 03.06.2021
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