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ETLI RUMELI LOKMASI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Midarligi

1 Kg.kuzu eti

4 Adet yufka

1 Kasik Tuz

1 Kabartma Tozu

1 kilo kuzu eti pigirilir. .

Bir tepsiye 1 yufka konulur. Uzerine kuzu eti sergilir.

Tekrar bir yufka daha koyulur, Gzerine etler serpilir. Ayni islem yufkalar biter kadar yapilir ve firnda kizartilir.
Finndan alinan tepsi etin suyu ile islanir.

Uzerine yine kuzu eti konarak suslenir.
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