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ETLI RAVIOLI

Harci:

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 corba kasigi rafine yag

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

350 gr sigir kiymasi (iki kez ¢ekilmis)

1 su bardag et suyu

1 cay kasigi karabiber

250 gr domates (kabuklar soyulup, kusbasi dogranmis)
60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri (ince rendelenmig)
2 yumurta (iyice ¢irpiimig)

Hamuru:

250 gr ravioli hamuru (iki ince yufka halinde aciimig)

Harci yapmak igin, tereyadi ve rafine yagi blyudk bir tencereye koyup, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sogan
ve sarimsagi koyup 8-10 dakika, arasira karigtirarak, soganlar pembelesene kadar pisiriniz. Kiymayi ekleyip 8
dakika, rengi hafifce pembelesene kadar kavurunuz.

Et suyu, tuz, biber ve domatesi katip, sik sik karigtirarak 10 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten alip, igindekileri
kicUk bir tencerenin Ustiine yerlestirilmis ince slizgegten bastirmadan siiziinlz. Tenceredeki siviyi bir kenara
birakiniz. Stizgecte kalanlari orta boy bir kaseye koyup, peynir ve yumurtalari katarak tahta bir kagikla iyice
karistininiz. Hazirladiginiz bu harci bir kenara birakiniz.

Raviolileri ravioli tarifine uygun olarak har¢la doldurup pisirerek stiziiniz. (Ravicliler pigerken, kiicUk tencereye
slizdiduniz harcin pisme suyunu orta ateste, arasira karistirarak isitiniz).

Sizulmas raviolileri 1sitilmig bir servis tabagina aktarip, 1sittiginiz sosu tstline dékerek servis ediniz.
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