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ETLI RAMAZAN PILAVI

Yarim kg. kuzu kugbasi

1 su bardagi nohut

2 su bardagi piri¢

1 adet orta boy kuru sodan
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Etin Gzerine ince kiyilmig sodan eklenir yumusayana kadar haslanir, nohut da ayri bir tencerede yumusayana
kadar haglanir, pilavin pisecegdi tencereye tereyadi konur, yarim saat suda bekletilmis stizGlmUs piring eklenir,
seffaflasana kadar kavrulur, Uzerine sizilmUs sodanl et, haglanmig nohut, tuz ve et suyu katilir, karistirilir,
tencerenin kapagi kapatilir, 10 dakika orta ateste, 12 dakika kisik ateste pisirilir, yarim saat demlendirilir,
dikkatlice karistirilarak servise sunulur.
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