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ETLI QUESEDILLA

Malzeme:

4 adet tortilla ekmegi

1 adet Kirmizi dolmalik biber

1 adet sari dolmalik biber

1 adet sogan

200 gr dana eti

2 corba kagsiJI esmer seker

1 cay kasigi sirke

1 corba kasigi domates piresi
10 dilim ¢edar peyniri

1 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
Tuz

Dana etini ince seritler halinde kesip kizgin tavada soteleyin. Biberleri ve sodani julyen dograyin. Tavadaki ete
sebzeleri de ilave edip yumusayana kadar pisirin. Domates puresini sirke, esmer seker, tuz ve karabiberle
karnstirin. Bu karigimi pisen etlere ekleyip harmanlayin. 2 adet tortilla ekmeginin Uzerine etli karigimi paylastirip
yayin. Et karigsiminin Gzerine 5 dilim gedar peyniri yerlestirin. Aci sevmenize bagl olarak istediginiz kadar
jalepeno biberi ekleyin. Kalan tortilla ekmegi ile tGzerini 6rterek hafifce bastirarak yapigmasini saglayin. Uygun
blyUklUkteki yapismaz yizeyli bir tavada isitiginiz siviyagda her iki tarafini da kizartin. Uggen dilimler halinde
keserek sicak olarak servis yapin.
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