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ETLIi PROSKI

Malzemeler:

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 tath kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi muskat

1 su bardagi sivi yag
Krep malzemesi:

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 su bardagi un

1 fiske tuz

1 su bardagi galeta unu

Hazirlanisi:

Kiyilmig soganlari kiyma ile yagda kavurun. Tuz, karabiber, muskat ve kirmizi toz biberi ekleyin. Un, yumurta,
siit ve tuzla hazirlanan kreplerin sadece bir ylzlni kizartin. Igine kiymali harci paylagtirip, rulo seklinde sarin.
Once una, daha sonra ¢irpiimis yumurtaya ve galeta ununa bulayip, sicak yagda kizartin. Roka yapraklari ve
domates dilimleriyle servis yapin.
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