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ETLİ PİZZA

2 su bardağı un
�1 su bardağı su
�1 çay kaşığı tuz �
1 yemek kaşığı zeytinyağı �
1 tutam yaş maya �
Yarım kâse mozzarella peynir �
60 gr bonfile dilimlenmiş �
1/2 demet roka �
2 yemek kaşığı parmesan rendelenmiş �
2 adet domates �
3 diş sarımsak soyulmuş
�2 dal fesleğen
�1 çay kaşığı karabiber

Un,su, tuz, maya ve zeytinyağı karıştırarak yumuşak kıvamda hamur elde edin.
Sos için; zeytin yağında sarımsak, rende domates, fesleğen, karabiber ve tuzu ilave ederek pişirin soğutun.
Hamuru ince açıp yağlanmış tepsiye yerleştirin. Üzerine domates sos, Mozzarella (kaşar da kullanabilirsiniz)
bonfile dilimleri ve Parmesan koyularak 250 derece fırında 12 dakika pişirin. Piştikten sonra üzerine roka ve
domates dilimleri yerleştirin. Arzunuza göre dilimleyin ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:86149 • adı:Etli Pizza • gönderen:Fahri Alem • indirme tarihi:01.05.2024 - 14:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-pizza-vt63324
http://www.tcpdf.org

