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ETLI PIZZA

2 su bardagi un

[?]1 su bardagi su

[2l1 cay kasi§! tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tutam yas maya

Yarim kdse mozzarella peynir
60 gr bonfile dilimlenmis

1/2 demet roka

2 yemek kasigi parmesan rendelenmis
2 adet domates

3 dis sarimsak soyulmus

[?12 dal feslegen

[?]1 cay kasigi karabiber

Un,su, tuz, maya ve zeytinyadi karistirarak yumusak kivamda hamur elde edin.

Sos i¢gin; zeytin yaginda sarimsak, rende domates, feslegen, karabiber ve tuzu ilave ederek pisirin sogutun.
Hamuru ince agip yagdlanmis tepsiye yerlestirin. Uzerine domates sos, Mozzarella (kasar da kullanabilirsiniz)
bonfile dilimleri ve Parmesan koyularak 250 derece firinda 12 dakika pigirin. Pistikten sonra Uzerine roka ve
domates dilimleri yerlestirin. Arzunuza gére dilimleyin ve servis edin.
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