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ETLI PIRINCLI CORBA (CESME iZMIR)

Resat Akbaykal

300 gr. kusbasilik dana eti

2 kaslk zeytinyagi

Yarim su bardagi yikanmig piring

Domates ve biber sal¢asi (Toplam bir corba kasig)
1 buydk limon

Karabiber

Tuz

5 su bardagi kaynar su

300 gr. dana eti kusbasgi olarak dogranir. Cig olarak tencereye konur.

2 kaslk zeytinyag! ilave edilir.

Yarim su bardagi yikanmig piring eklenir.

Domates ve biber salcasi toplam bir kasik olacak sekilde ilave edilir.

1 biyUk limon sikilir.

Karabiber ve tuz istediginiz miktarda ilave edilir.

5 su bardagi kaynar su ilave edilir.

Hepsi ayni anda tencereye konur ve kaynamaya birakilir.

Gorbamiz 30-45 dakika arasinda hazir olur. lyice pisinceye kadar beklenilir.
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