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ETLI PIRING PILAVI

2 Su bardagi piring

3 Domates veya 2 ¢orba kasigi domates salgasi,
6 Su bardagi su

6 Corba kasi§i tereyad

2 Bardak su (et igin)

750 gr. koyun eti

yeteri kadar tuz, biber.

2 Sogan

Bir tencereye birbuguk silme gorba kagigi tereyag ile, kiigiik kesilmig sogan koyarak, perbelesinceye kadar
karistirarak kavurunuz. Uzerine kugbasi dogranmis eti de ekleyerek, tencerenin kapagdini kapatip, et suyunu da
koyup tekrar ¢cekinceye kadar, arada karistirmak suretiyle hafif ateste pismeye birakiniz. Sonra tizerine bir tatli
kasiJ! tuz, az karabiber, rendelenmis domates, iki defada olmak Uzere iki bardak da su katarak etler suyunu
¢ekip de iyice pismis bir hal alincaya kadar, 2,5 saat pigiriniz. Sonra kapagini acarak, yagi ile kalincaya kadar
durmadn ve tencerenin dibini kizartincaya kadar karistirmak suretiyle biitin suyunu ¢ektirip, sonra etlere, U¢
bardak su ekleyerek pilavda kullanmak Gzere bir tarafa birakiniz.

Sonra bir tencereye, 6 silme ¢orba kasigi tereyadi koyarak, kizdiriniz. 6 bardak sicak su koyarak, soguyuncaya
kadar suda yatirilmig, suyu dokilip 3 - 5 defa yikanmisg, stizlilmds, pirinci ekleyip 10 dakika kadar kavurunuz.
Sonra pigirdiginiz etlerle, tuzu da katarak tencerenin kapagini kapatip, pirincler suyu ¢cekene kadar énce
kuvvetli, sonra orta isida pigiriniz. Cok hafif ateste yarim saat demlendirip, karistirarak servis yapiniz.
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