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ETLI PIRASA

1,5 kg. pirasa

3 corba kagsiJi tepeleme tereyagi
2 iri ince dogranmig sogan

250 gr. kuzu kugbasi

3 bardak etsuyu yada su

tuz

Pirasalarin beyaz bagsini hafif, yesil kismini tamamen kesip soyun, dérder santim uzunlugunda dograyin. Yagin
yarisini bir tencereye koyun, pirasalari igine atin ve suyunu katip sararincaya kadar 20 dakika pisirin. Kalan yagi
baska bir tencerede eritin, soganlari 2 dakika kavurun. Et suyunu ilave edip tuzunu katarak yarim saat pisirin.
Sonra pirasalari katip 45 dakika daha pisirin.
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