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ETLI PIRASA

Malzemesi

1 kg. prrasa

200 gr. kugbasl, ya da kiyma
2 orta boy sogan

2 ¢orba kasiJi yag

1-2 adet havug

1 ¢orba kasigi salca

2 bardak su

Tuz

Pirasalarin ptskuilli bas kisimlarini ve ise yaramayan yesil kisimlarini attiktan sonra bol suda yikayip 3
santimetre uzunlugunda verev olarak kesin.

Havucu kaziyip yikayin. Kalinsa uzunlamasina dérde, inceyse ikiye kesip yine verev bigimde ince ince dograyin.
Eti, bir tencerede atese koyup saldigi suyu ¢ekince, yag ve ince kiyilmis soganla havuglari ekleyerek, arada bir
karigtirin.

Daha sonra sulandirimig domates ezmesi ve suyunu koyup tuz atin. Pirasalar da ilave ederek orta ateste
yumusayincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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