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ETLI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

3 ¢orba kasig margarin
3.5 su bardag su

150 gr kuzu kugbasi et
2 havug

1 sogan

1 et suyu tableti

2 dal dereotu

Tuz, karabiber

Hazirlanisi:
* Pirinci tuzlu ve limonlu sicak suda yarim saat bekletin. Bol suda durulayip iyice stiziin. Sogani soyup kiyin.
Havucu temizleyip iri iri rendeleyin. Dereotunu temizleyip dal dal ayirin.

* Margarini tencerede eritip sogani pembelestirin. Eti ilave edip kavurun. Havug ve su ekleyerek etler
yumusayincaya kadar pisirin. Piring,et suyu tableti, tuz ve karabiber ilave edip 15 dakika kisik ateste pisirin.
Dereotu ile sUsleyip sicak servis yapin.
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