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ETLI PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
400 gr kus basi dana eti

3 Su Bardagi sicak su

2 Yemek Kasidi tel sehriye

2 Yemek KagiJi sivi yag

1,5 Su Bardagi piring

Oncelikle bir tavada sana yagla etlerimizi pisirelim. Etimiz sert kalirsa 1 cay bardagdi kadar sicak suyla biraz
daha kavuralim. Etimizin tuzunu da ilave edip bir kenara alalim. Pilav tenceresine, sivi yagi koyup, tel sehriyeleri
pembelesene kadar kavuruyoruz. Yikadigimiz piringleri ilave edip biraz da pirin¢lerle kavuruyoruz. Piringler énce
topaklasacak, sonra tek tek ayrilacak, bdyle olunca sicak suyu ve tuzunu ekliyoruz. Agzini kapatip, suyunu
¢cekene kadar pisiriyoruz. Pilavi biraz dinlendirip Gzerine etleri ekleyip servis ediyoruz.
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