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ETLI PILAV

Malzemeler:

250 gram kugbasi et (koyun eti),
1 adet havug,

2 bardak piring,

1 bardak bezelye,

3 bardak su,

1 cay bardagdi siviyag,

karabiber ve tuz.

Hazirlanisi:

Kabuklarini iyice soyarak kiguk kigik dogranmig havucu, kugbasi eti ve bezelyeyi uygun bir tencerede
haslayalim. Bagka bir tencerede bir ¢cay bardagdi siviyag kizdirip i¢ine ayiklanmis ve yikanmig pirinci ilave ederek
birka¢ dakika kadar orta ateste kavuralim. Kavurdugumuz pirincimizin igine kaynamig su ve yeterince tuz
koyup, piringler suyunu iyice ¢cekene kadar bekleyelim. Ayri bir tencerede 6nceden hagladigimiz malzememizi
hazirladigimiz pilava ekleyerek 15-20 dakika kadar dinlendirip servise sunalim.
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