—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETLI PILAV

2 su bardagi piring
250 gram kugbasi et

2 dis sarimsak

3 corba kagsiJ! tereyagdi
1 sogan

Tuz karabiber

Yarim demet dereotu

Kusbagsi dogranmis eti Uzerini hafif gegecek sekilde su ile kaynatin. Etin suyu kaynayinca bir adet sogani soyup
bitln olarak sarimsakla beraber ekleyin. Bir tencerenin dibine dereotlarini déseyin sonra lzerine de kaynamis
etleri yerlestirin. Yilanmis sGzilmUs pirinci etlerin Uzerine ekleyin. Parca parga tereyagini da tizerine serpin. Etin
pisme suyu kaldiysa Uizerine biraz daha su ekleyip pirin¢lerin Gzerine dokin. Kisik ateste pismeye birakin. 30
dakika sonra sicak olarak servis tabagina aktarin.
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