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KUSBASI ETLI PIRINC PILAVI

500 gram piring (2 bardak)

750 gram su (3 bardak)

150 gram sadeyagl, ya da margarin (7,5 ¢orba kasig)

750 gram koyun eti

150 gram sodan (2 orta)

300 gram domates (2 orta), ya da 3/4 kahve fincani domates sal¢asi
2 bardak su (ete)

Tuz

Karabiber

1 Bir tencereye; bir buguk silme ¢orba kasigi sadeyagd, ya da margarin ile, kliclk kesilmis 2 orta bas sogan
koyarak, soganlar hafifce pembeleginceye kadar karistirmak suretiyle kavurmali, sonra bunlara; kliglk kugbasi
dogranmig 750 gram koyun eti, bir corba kasigi tuz, az karabiber, soyulmus ve ki¢ik dogranmis 2 orta domates
ya da Ug ¢eyrek kahve fincani tuzsuz domates salcasi ile, iki defada olmak zere iki bardak da su katarak etler
suyunu ¢ekip de iyice pismis bir hal alincaya kadar, iki - iki buguk saat pisirmeli, sonra da kapagini acarak, yagi
ile kalincaya kadar, durmadan ve tencerenin dibini kazircasina karigtirmak suretiyle bittin suyunu ¢ektirmeli,
sonra etlere; 3 bardak su ilave ederek, pilavda kullanmak Gzere bir tarafa birakmalidir.

2 Sonra bir tencereye; 6 silme corba kasig sadeyag, ya da margarin koyarak, az kizdirmali, sonra buna; taglari
aylklandiktan sonra Ustlne 6 bardak sicak su ilave ederek soguyuncaya kadar suda yatirilmis, suyu dékdlmus,
duru suyu ¢ikincaya kadar U¢ bes kez yikanmig ve iyice siztlmis, 2 tepeleme bardak piring ilave ederek on
dakika kadar kavurmali, sonra buna, bir tarafa birakmis oldugumuz sulu etlere, bir corba kasigi da tuz katarak,
tencerenin kapagini kapatmali ve pirincler sularini gekinceye kadar énce kuvvetlice, sonra da orta ateste olmak
Uzere pigirmeli, cok kigulk ateste yarim saat demlendirmeli ve iyice bir karistirdiktan sonra servis yapmalidir.
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