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ETLI PILAV

2 su bardagi piring
Yarim kg kuzu kugbasi
1 adet ufak sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardapi et suyu
1 tath kasidi tuz

Tencereye et, ince kiyllmig sogan, 4 su bardagi su konur ve etler yumusayana kadar haglanir. Yikanmig ve suda
bekletimemis piring 3-4 dakika kavrulur. Uzerine et suyu eklenir. Once orta ateste 10 dakika sonra kisik ateste
10 dakika pisirilir. SGztlmas etler eklenir. Karistirmadan yarim saat demlendirilir. Sonra dikkatlice karigtirarak
servise sunulur.
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