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ETLI PILAV

250 gr kugbasi

1 adet havug

1 su bardagi bezelye

2 su bardagi piring

3,5 su bardagi su

1 cay bardagi kadar misir 6zl yag
Tuz

Arzuya gore karabiber

Eti ve havucu kiguk kareler halinde dograyip haslayin. Pirinci bolca yikayin, yayvan bir tencerede yagi kizdirip
pirinci kavurun. Kaynatiimis su katip tuzu atin. Ocagi kisip piring suyunu ¢ekene kadar bekleyin. Haglanmis
malzemeyi pilava ekleyip demlendirin sonra servis yapin.

Not: Bezelye tazeyse haglanir.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 04.05.2020
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