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ETLI PILAV

2 su bardagdi Goze piring
350 gr. kugbasi koyun eti

3 yemek kagsigi tereyagi

2 adet havug

1/2 kahve fincani badem
Tuz

Karabiber

3-5 dal dereotu, maydonoz
3 bardak Su

Eti, Gzerini gegecek kadar su ilavesiyle haglayin. Pirinci kaynar tuzlu suda yarim saat bekletin. Bademleri
haslayip kabuklarini soyun. 1-2 dakika kavurun. Uzerine badem ve havuglar ekleyin. Etleri ilave edin. Tuz ve
karabiberini ayarlayip, 3 su bardadi et suyunu ilave edip, énce harli sonra kisik ateste pisirin. Demlendikten
sonra dereotu ile sUsleyip servis yapilir.
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