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ETLI PILAV

Yarim kg. kemikli et
6 su bardagi su

2 su bardagi piring
3 bas sogan

5 kasik tereyagi
yarim kg. yogurt
tuz

Pisecek kaba, et temizlenmis iri sodan 6 bardak su ile beraber atese konur. Pigtikten sonra etler ¢ikarilir, 4
bardak kadar kalan et suyuna tuzlu suda

Islatiimig, ayiklanmig piring konur. Pilav pistikten sonra 3 kagsik yag gezdirilir, haifi ategli ocakta demlendirilir,
pisen etler kemiklerinden ayiklanir, geriye kalan yagda kizartilir, pilavin tGzerine konur.

Yarim kg. yogurt, 3 bardak su ile yulandirlip atese konur, kaynadiktan sonra 2 kasik piring ialave edip beraber
pisirilir. Soguduktan sonra ayran biciminde etle beraber servis edilir.

ML® Etli Pilav icin tiklayin
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