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ETLI PILAV

1,5 su bardagi piring

200 gram kugbagi et

2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kagigi sivi yag

1 adet kesme seker

Tuz

Kugbasi etler ¢cok kiiglk dogranir, tencereye alinir, Uizerine biraz su konarak haglanir.

Suyunu ¢ekip yumusayinca, tereyagi ve sivi yag ilave edilir, bir stire kavrulur.

Uzerine fistik ilave edilir, fistiklar pembelesince, yikanmig stiztimus piring ilave edilir. Hep birlikte birkac dakika
kavrulur.

Uzerine iki parmak gegecek kadar sicak su eklenir, seker ve tuz atilir.

Kapag! kapatilir, suyunu gekene kadar pisgirilir.

Uzerine havlu kagit konarak bir stire dinlendirilir.

Not: Pirin¢ler yarim saat sicak suda bekletilir.
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