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ETLI PILAV

Yarim demet dereotu

200 gram kugbasi et

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
1 adet sogan

1 adet cubuk targin

1 corba kasigi seker

3 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi kus Gzimi
Yenibahar, tuz ve karabiber
2 adet havug

Yarim marul yapraklari

Pirincleri, kugbasi eti ve Gzimleri yikayip siizin ve tereyaginda 10 dakika kavurun. Tencerenin igine
rendelenmis sogani, kabuk tar¢ini ekleyin. Kavurmaya devam ederken igine et suyu, seker, baharatlari,
rendelenmis domatesi de ekleyince kapagini kapatin. 35 dakika kisik ateste pismeye birakin. Bu ara tabagi
hazirlamak i¢in kiyiimig dereotunu, rendelenmis havug ve dogranmig marul yapraklariyla sisleyin. Pigsen pilavi
ortasina koyup sicak olarak servis yapin.

b

© lezzetler.com tarif no:104411 « adi:Etli Pilav » génderen:ovali « indirme tarihi:03.04.2025 - 02:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-pilav-vt175
https://img.lezzetler.com/yuklenen/etli-pilav-104411.jpg
http://www.tcpdf.org

