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ETLI PILAV BOREGI

Malzeme:

4 corba kasig eritilmis tereyagi,

6 adet yufka.

3 fincan pismis piring,

2 adet havug (dilimlenmis ve haglanmig),
2 adet kabak (dogranmis ve haglanmig),
1/2 fincan kiyilmis sodan,

250 gram dana kiymasi,

1 tath kasidi kéfte bahari,

1 tath kasigdi tuz,

1 tath kasidi targin,

1 fincan kiyilmig dereotu.

Orta boy bir tavada kiymayi soganla kavurun. Pismis kiymaya baharatlari ve tuzu da ilave ettikten sonra bir
kenara ayirin. Dortgen bir firin tepsisini yagladiktan sonra bir tabaka yufka ddseyin. Aralarini yaglayarak ikinci ve
Uglincl kat yufkayr da déseyin. Uglinci kat yufkayi yagladiktan sonra, sirasiyla en altta havug olmak Uzere,
kabak, dereotu, pirinci ve kiymayi dogeyin. Kalan t¢ adet yufkanin aralarini yaglayarak karigimin tsttine
yerlestirin. Ustl kizarincaya kadar 350 derece isitiimis firinda,pigirin. Béreginizi sicak sicak servis yapin.
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