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ETLI PEYNIRLI SALATA

1 orta boy kivircik salata (yilkanmig ve sogutulmus)

100 gr tavuk eti (haglanip, sogutulmus ve 1,5 cm 10 cm boyutlarinda seritler halinde kesilmig)
100 gr dil (haslanip, sogutulmus ve 1,5 cm X 10 cm boyutlarinda seritler halinde kesilmis)
100 gr gravyer peyniri (iri kip bigimi kesilmis)

1 yumurta (kati haglanip, ince dilimlenmis)

3 corba kasiJi zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilip, dogranmisg)

1 corba kasigi sodan (dogranmig)

6 corba kasiJi zeytinyagi

2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigi limon suyu

1 kahve kasigi hardal

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Salata yapraklarini blyUk bir salata kasesine yerlestiriniz. Tavuk, dil, gravyer peyniri, yumurta, sogan ve
zeytinleri ekleyiniz.

Bir kavanoza zeytinyag, sirke, limon suyu, hardal, tuz ve biberi koyunuz.

Kavanozun kapagini kapatip, bitiin malzeme iyice karigana kadar hizla ¢alkalayiniz. Kavanozdaki sosu
salatanin Ustlne dokip, salatay! 5-10 dakika buzdolabinda bekletiniz. Salata kabini buzdolabindan alip, salatayi
iyice karistirdiktan sonra servis ediniz.

Not: Tavuk yerine hindi ya da jambon, peynir ve yumurta yerine de haglanmis kuskonmaz uclari, pismis bezelye
ya da pancar kullanilabilir.
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