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ETLİ PEYNİRLİ SALATA

2 dilim ince şerit kesilmiş dana jambon
2 dilim ince şerit kesilmiş salam
50 g ince şerit kesilmiş haşlanmış tavuk göğsü
30 g ince şerit kesilmiş kaşar peyniri
1 adet ince şerit kesilmiş domates
1 adet ince şerit kesilmiş salatalık
1 adet haşlanmış yumurta
İnce doğranmış yarım amerikan göbek

Salata kabına önce göbek salatayı koyun. Üzerine ince dilimlenmiş dana jambon, kaşar peyniri, salam,
domates, tavuk göğsü, salatalık ve yumurtayı ekleyin. Salata tabağını dizayn ettikten sonra servis yapın. İsteğe
göre salata sosu da hazırlayabilirsiniz.
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