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ETLI PEYNIRLI DEV AYCOREGI

Yarim ¢ay bardagdi margarin
5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigd toz seker

3 adet Haglanmig patates
1 adet soganin rendesi
50 gr taze kdy peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

2 yumurta

100 gr bonfile

Hamur igin verilen malzemeler derince bir kapta yogrulur ve tzerine nemli bir bez 6rtiilerek mayalandirilir.

Ic malzeme icin patatesler ezilip sogan rendesi ve baharatlarla karistirilir, kby peyniri ve kiip kiip dogranmig
bonfile et eklenip harmanlarnir..

Mayalanan hamurumuz unlu zeminde biraz daha yogrulduktan sonra 3 esit pargaya ayrilir.. Her beze tek tek
merdane ile agilip arasina i¢ hargtan konulur ve diizglince rulo yapilip yarim ay sekli verilir ve sana ile yaglanmig
tepsiye alinir.

Tepside 20 dk. mayalanan ¢érekler lizerlerine yumurta sarisi strtlip ilk 20 dk. énceden isitiimis 160 derecede
sonraki 20 dakika 180 derecede firinlanir.

Ik servis edilir.
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